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Roccavivara. Il professor Ciafardini in occasione del “ Panunto”

Gli studi sull’olio
all’avanguardia mondiale

ROCCAVIVARA. Torna la
tradizionale manifestazio-
ne “Panunto. Domani, 13
dicembre alle ore 16, pres-
so la sala consiliare si ter-
ra la tradizionale manife-
stazione “Panunto”. Inter-

verra il professor
Gino Ciafardini del-
I'Universita del Moli-
se. U'annata olearia
2014 - siriporta nel-
la nota - sara ricor-
data come una delle
piu disastrose per
I'olio di oliva. La tem-
peratura mite della
passata stagione in-
vernale e 'abbon-
danza delle piogge
estive ha favorito la
proliferazione della
famigerata mosca
dell'olivo, che nelle
aree interne molisa-
ne, prive di tratta-
menti chimici, ha
danneggiato seriamente i
frutti provocandone la ca-
scola. Tuttavia poiché la si-
tuazione critica era stata
gia prevista dal mese di
Agosto, quando gli attacchi
dell’insetto avevano supe-

rato le medie annuali, in
diverse aziende é stato
possibile contenere i dan-
ni economici programman-
do non solo I'epoca di rac-
colta ma anche 'opportu-
nita di eseguire o meno
tale operazione a seconda
delle caratteristiche chimi-
che dell’'olio presente nei
frutti quando erano anco-
ra attaccati alla pianta. In
dettaglio, come ci ha spie-
gato il Prof. Ciafardini, a li-
vello di laboratorio tramite
il sistema MSH studiato
proprio dai ricercatori mo-
lisani, & possibile conosce-
re in anticipo le caratteri-
stiche biochimiche del-
I'olio man mano viene sin-
tetizzato nell’interno dei
frutti. Tale metodologia ap-
plicata con successo da
qualche anno in Liguria,
permette non solo di deci-
dere I'epoca migliore di

raccolta per ottenere deter-
minati tipi di oli, ma anche,
come nel caso di quest’an-
no, permette di stabilire se
& opportuno 0 meno ese-
guire la stessa raccolta.
Sulla base di tali dati ana-
litici diversi agricoltori mo-
lisani, che si sono avvalsi
di tale strumento, hanno
potuto salvaguardare la
qualita dell’olio anticipan-
do I'epoca di raccolta, altri
invece, sempre in base alle
risultanze di tali analisi,
hanno potuto decidere di
non raccogliere i frutti, ri-
sparmiando sia le spese di
raccolta che di molitura.
Nell'incontro del 13 Dicem-
bre oltre agli argomenti ri-
portati sopra, si parlera di
precauzioni da usare nella
conservazione dell’olio
prodotto nel 2014 a secon-
da della loro composizione
biochimica.
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